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Tagliata di scottona ritirata dai supermercati Lidl e Coop: 
rischio Escherichia coli, cosa sapere

Allerta alimentare in Italia: richiamati tre lotti di carne 
confezionata

Un nuovo caso di allerta alimentare coinvolge la grande distribuzione in Italia. Il Ministero della Salute
ha disposto il ritiro di alcuni lotti di tagliata di scottona venduti nei supermercati Lidl e Coop, a causa
di un possibile rischio microbiologico legato alla presenza di Escherichia coli (STEC).

Il provvedimento rientra nel sistema di controllo sulla sicurezza alimentare, sempre più attento nel
prevenire eventuali rischi per i consumatori. Le autorità sanitarie invitano alla massima prudenza: il
prodotto segnalato non deve essere consumato.

Quali prodotti sono stati ritirati



La carne oggetto del richiamo è una tagliata di scottona preconfezionata, venduta in vaschette da
300 grammi.

• Produttore: Tönnies Fleisch Italia Srl
• Stabilimento: Vignola (Modena)
• Marchi coinvolti: Dedicarne e Lidl

Lotti interessati dal richiamo

• Lotto 102444 – scadenza 14 aprile 2026
• Lotto 102294 – scadenza 13 aprile 2026
• Lotto 101158 – scadenza 2 aprile 2026

Il richiamo è stato effettuato in via precauzionale per una presunta non conformità microbiologica,
come indicato dal produttore.

Perché è pericoloso l’Escherichia coli STEC

Il rischio segnalato riguarda la possibile presenza di Escherichia coli produttore di tossina Shiga
(STEC), un batterio che può causare problemi anche seri alla salute.

Secondo le autorità sanitarie, tra cui l’Istituto Superiore di Sanità, le infezioni da STEC possono
provocare:

• colite emorragica
• diarrea grave
• sindrome emolitico-uremica (SEU), particolarmente pericolosa nei bambini e negli anziani

La contaminazione può avvenire attraverso:

• consumo di alimenti contaminati
• acqua non sicura
• contatto con animali o persone infette

Cosa devono fare i consumatori

Le indicazioni sono chiare e immediate:

• Non consumare il prodotto
• Restituire la confezione al punto vendita
• Richiedere il rimborso (anche senza scontrino)

Le catene coinvolte, Lidl e Coop, hanno già attivato le procedure di ritiro dagli scaffali e informato i
clienti attraverso i propri canali ufficiali.

Sicurezza alimentare e controlli: perché questi richiami sono 
importanti

Questo tipo di intervento dimostra l’efficacia del sistema italiano di controllo e prevenzione
alimentare. I richiami, anche se possono generare preoccupazione, sono strumenti fondamentali per:

• tutelare la salute pubblica
• garantire la trasparenza verso i consumatori
• intervenire rapidamente in caso di rischio



Conclusione

Il richiamo della tagliata di scottona Lidl e Coop rappresenta un caso importante di prevenzione. La
presenza sospetta di Escherichia coli STEC rende fondamentale seguire le indicazioni delle autorità.

La raccomandazione resta una sola: non consumare il prodotto e restituirlo immediatamente. La
sicurezza alimentare passa anche dalla collaborazione tra istituzioni, aziende e cittadini.
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